@@zzqqﬁmdahfﬁ Qbuppen

@5@?]%%5 vom deulschen ~Sunghullen mit Wdﬂfk[ﬁ]?&km

und yﬁmwﬁf[l’ﬁf on (j-2-8-12-21)

@Z@%ﬂkﬁ vom deudschen ~Sunghullen mit eherknoda

und CGemiisestreren o -2-s- 12-21)

Swichelsuppe mit sfremsheimer (Riesling abgeschmeck,

mil gerdstaten Brot und @de tiberbacken - 21)

Karotten-Sngwer- Odiippohen

mit CMozzarella und Gockial Comaten 2)

Keckere Vorspeison

Qbchafskise in dor Kartoffel Xrduter- Kruste gebacken,
auf Rote-CBeete-Gurpaccio und SSlatlsalat in nativem

Olivenot- SSalsamico-IDressing - 15)

OPallar- Q%fd/[ in der QDcliissel
- mit Roastbee Qbcheiben

A @mﬁ'ﬂgma‘/ﬂn
(§-72-26)

Cartar (iche "ODleaks”)

$S90¢€

$S90¢€

6350 ¢

,80¢€

1290 €

8550¢€

J450¢€
7490 €



Bfalaer Opezialititon

Paar grobe Bratwiirste mit Rieslingkraut und Kartoffelpiiree

(2-8-12-22-A) 13,50 €

2 Leberknodel mit Zwiebelschmelz, Rieslingkraut u. Kartoffelpiiree
(1-8-12—E) 13,50 €

Saumagen mit Rieslingkraut und Kartoffelpiiree (1-8-12-a-B-p) 14,50 €

,,Pfilzer Platte‘ Bratwurst, Leberknodel, Saumagen mit

Rieslingkraut und Kartoffelpiiree (1-2-8-12-A-B-C-D-E) 16,50 €

Hackbraten - nach Opa Giinthers Rezept — mit Zwiebelschmelz,
Bratkartoffeln und Salat (8- 12) 16,90 €

Echte hausgemachte ,,Piilzer Fleeschknepp‘ mit pikanter

Meerrettich-Sauce, Petersilien-Kartoffeln und Salat (8-12-21-22) 15,90 €

Das Besondere vom Saumagen
Lauwarmes Carpaccio an Blattsalat in pikantem Dressing,

dazu servieren wir Majorankartoffeln (1-8-12-15-21-A-B-D) 16,90 €



K lassiker und neue Kiichenkreationen aus unserer Qﬁp&z’r&m&zﬁ&rﬁi

QBctrirzel P Wigner Aﬂ “vom Schweineriicken mit Bratkartoffeln u. Salat 15,50 €

oder als kleine Portion (1-2-8-12-22) 13,50 €

P (Winzersieak " vom Schweinekamm mit Speck-Zwiebel-Lauch-Gemiise,
Bratkartoffeln und Salat (8 - 12 -22) 16,90 €

Gordonbleu vom Schweineriicken — gefiillt mit saftigem Metzgerschinken

und Gouda) mit hausgemachten Kartoffelpldtzchen und Salat (1 -8 -22) 19,90 €

Qbotmweinelends in , Dgioner Qdenfratm-Obauce”

und hausgemachte Kartoffelpldtzchen mit Marktgemiise 21,50 €

oder als kleine Portion (8-12-22) 19,50 €

Kotelett vom Sberico-Qdchwein auf Speckbohnen und mit

hausgemachter Krduterbutter, Bratkartoffeln (8- 12 -21) 27,90 €

@Cmﬂz@fﬂfdflﬁ SBarberiec- nienbrust - rosa gebraten — auf Pecher-Mignon-Jus

mit rosa Beeren, hausgemachte Kartoffelplditzchen und Salat (812 -21-22) 25,90 €

(Riicken vom Eﬁ'bﬁ’ QX widelamm unter einer Rosmarinkruste,

dazu Balsamico-Honig-Jus, Bratkartoffeln und Speckbohnen (21 -22) 28,90 €

Wiener Schnitzel vom Ka[ﬁsrz’icl{en mit Preiselbeeren, gebratenen

Kartoffelscheiben und Salat (1 -2 -8—-12-22) 25,90 €

Entrecote vom Ka[6 mit Speckchampignons, hausgemachte

Kartoffelpldtzchen und Salat 27,90 €



Steaks

Schon der Seniorchef Giinther Hornung als Metzgermeister hatte

seine Leidenschaft fiir ,,ein ordentliches Stiick Fleisch* vor iiber
60 Jahren entdeckt. Sein Ochsenkotelett war weit iiber die
Stadtgrenzen hinaus bekannt und beliebt. Sein Sohn, Hans-Giinter
Hornung (Kiichenmeister), hat diese Tradition nie aus den Augen

verloren und bietet ebenso beste Steaks fiir Fleischliebhaber.

Tartar vom deutschen Jungbullen ~ lecker angemacht, mit Eigelb ~
an Salatbouquet in nativer Olivenol-Balsamico-Vinaigrette und

Bauernbrot (1 -2-3-8~-12) 17,90 €

Rumpsteak vom Jungbullen mit Bratkartoffeln und buntem Salat
~wir servieren es Ihnen gern mit Zwiebeln oder hausgemachter

Kriuterbutter ~ (8 - 12 -~ 21 -~ 22) 27,50 €

Argentinisches Rumpsteak -~ American Style - ca. 350 g
gediinstete Zwiebeln, hausgemachte Kriuterbutter, Bratkartoffeln,
“spicy” Pfefferrahm-Sauce und Salat 36,90 €

Ladies Cut (8 -12 - 21 ~ 22) 33,90 €

»Combisteak*‘ Rinderfilet vom Jungbullen -~ bedeckt mit frischem
Knoblauch und griinem Pfeffer, mit heifler Butter flambiert,

Bratkartoffeln und Salat (8 - 12 - 22) 29,90 €

sPfeffersteak‘ Rinderlende in feiner Pfefferrahm-Sauce mit
Pfilzer Weinbrand flambiert, Butternudeln und feines

Marktgemiise (12 - 21) 29,90 €



Steaks

Surf and Turf - Jungbullen T-Bone - ca. 500 g — mit Riesengarnelen,

Kartoffelchips u. Sour Cream, Salat (auf Vorbest.) (7-8-12~-21) 45¢€

Fiir 2 Personen - unser traditionelles Ochsenkotelett — ca. 1000 g —

mit Knoblauch und gemischtem Pfeffer, Bratkartoffeln und Salat

(7 - 8 - 12 - 21) (auf Vorbestellung) 60 €

Fiir 2 Personen — Dry Aged Porterhouse Steak (21 Tage am Knochen

gereift) — auf Vorbestellung - ca. 1300 g - mit verschiedenen Dips,

hausgem. Steakbutter, Kartoffelgratin und Salat (8 - 12 - 21 - 22) 89 €

Fiir 2 Personen -~ Dry Aged Tomahawk Steak (21 Tage am Knochen

gereift) - auf Vorbestellung - ca. 1300 g - mit hausgemachter Steakbutter,

verschiedenen Dips und Kartoffelgratin, Salat (8 - 11 - 12 - 22) 110 €

Das Besondere — Wagyu -~ auf Vorbestellung - mit Pfannengemiise und

verschiedenen Saucen, Salat (8 - 11 - 12 - 22) Tagespreis

Kobe Beef aus Japan -~ das beste Fleisch der Welt - nur auf Anfrage

Steak-Menii
Salat der Saison
*
Rumpsteak , American Style ~ ca. 350 g - gediinstete Zwiebeln,

hausgem. Kriuterbutter, Bratkartoffeln, ,,spicy‘ Pfefferrahm-Sauce, Gemiise

*

Vanilleeis mit heiflen Schattenmorellen 49,90 €

Garstufen
Rare 44-48°C roter Kern Medium rare 50-53°C rosaroter Kern
Medium 54-57°C leicht rosa Kern Medium well 60-64°C braunlicher Kern

Well done »65°C brauner Kern



Aus Neptun’s Reich

Lachsmedaillon auf Butternudeln,
Dillschaum und Mandelbroccoli
(1-2-8-9-12) 22,90 €

Zanderfilet auf Lauch-Rahmgemiise
und Bratkartoffeln s-9-12) 22,90 €

SSvilagen

Piiree 12 4,50 €
Hausgemachte Kartoffelpliitzchen 1 - 8 5€
Bratkartoffeln 5€
Salatteller 8 — 11 — 12 — 22 5€

Frisches Marktgemiise 5€



SHCausgemachte vegelarische und vegane ~Jeniisse

Gemiisestrudel mit O uldpilaragout. gerichenem (Grana Radano
und QODdalat -5-12-22 1750 €

Romische Gnocchi nach ,,Art des Hauses*

CGebickene CGnocohi mit Gemiise, SSiiffelmozzarall,
SBasilitim- Rests, Karotten-Shgwor-Qchaum und Odalat
(1.2-8-22) ]1750 €

Spinatknodel auf Bechamel-Sauce, Cocktail-Tomaten, Ruccola
und geriebener Parmesankdse, Salat (8- 12 - 22) 15,90 €

Vegane Maultaschen - gofiillt mit QOpinar- RaprikaCHMus -
avf Rile-Cocktail ‘Comaten-Ragout, oz Nauce und
gerichenem veganem Rarmesan, alat -2 - 16,50 €

Vegane Hirsepflanzerl auf gebratenem Gemiise mit
Raramellisierten Kirschtomaten, Karotten-Ingwer-Schaum,

geriebener veganer Parmesan (11 - 21) 15,90 €

Mediterraner Couscous-Salat mit gebratenen
Riesengarnelen 1590 €
vegan angerichtet 10,90 €

(7—15-22-23)



